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VINHO VERDE
IMINAGAO DI ORIGEM CONTROLADA

FICHA TECNICA

MARCA: CORGA DA CHA Rosé Grande Escolha
ANO:2010

DENOMINACAO ORIGEM: DOC Vinho Verde
PAIS: Portugal

CASTAS: Vinhéo e Espadeiro (Vinho Rosé)

VINIFICACAO: A vinificacio é efectuada pelo método de
prensagem das uvas a baixa pressio, seguida de uma fermentacio
alcodlica a temperaturas controladas entre os 10 e 12°C.

O vinho ¢ filtrado e estabilizado pela accdo do frio, antes do seu
engarrafamento.

ENOLOGIA: Jorge Sousa Pinto
PRODUTOR: Nuno da Costa Cardoso Gomes

ANALISES

TEOR ALCOOLICO:12%
ACIDEZ TOTAL: 5,4g/1
pH: 3,46

NOTAS PROVA: Cor rosada e aspecto limpido. Fresco, jovem e
elegante, revela-se bastante frutado, sobressaindo no nariz notas de
framboesa e morangos. Na boca continua evidente fruta vermelha,
conjugada com uma acidez equilibrada e um final harmonioso.

GASTRONOMIA

TEMPERATURA SERVICO:10°C-12°C

SUGESTOES GASTRONOMICAS: Servido como aperitivo ou
acompanhado refeicoes ligeiras (peixe, marisco, carnes brancas ou
saladas).
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